
les Cocktails / Les Softs 



cocktail de fruit sans alcool

Verre Rhodos 

● 2 cuillère à café de myrtilles 

● Glace Pilée jusqu'à la moitié du verre 

● Compléter en jus d’ananas 

● Tranche d’orange 

● Cuillère à cocktail



Le COCKTAIL RHODOS

Verre Rhodos

● Moitié de jus de pamplemousse

● Moitié de schweppes Tonic

● Glaçons 

● Tranche d’orange 

● Feuilles de menthe 

● Cuillère à Cocktail



Le NEGRONI

Verre zèbre

● Glaçons 

● 2cl de GIN

● 3cl de MARTINI ROUGE

● 3cl de CAMPARI

● Tranche d’orange

● Cuillère à café

● Paille



Le MAI-TAI

Verre Zèbre

● 2cl de RHUM BLANC

● 2cl de RHUM BRUN

● 2cl de GRAND MARNIER

● 3cl de JUS DE CITRON VERT

● 1cl de SIROP D’ORGEAT

Glaçons dans le verre

● Tranche d’orange

● Cuillère à café

● Paille



Le PALOMA

Verre à eau 

● 4cl de TEQUILA

● 2cl de JUS DE CITRON

● 4,5cl de JUS DE PAMPLEMOUSSE

● 3cl d’EAU GAZEUSE

Glaçons dans le Verre

● Tranche d’Orange 

● Cuillère à café

● Paille



Le MOJITO

Verre à MOJITO

● 4 Morceaux de CITRON VERT
● Feuilles de menthe 
● Sucre roux

Piler le tout 

● 4cl de RHUM 
● Glace pilée 
● Compléter avec de l’eau gazeuse
● 2 goutte d’angostura 

mélanger le tout 

● Cuillère à Cocktail



Le MOJITO SANS ALCOOL

Verre à MOJITO

● 4 morceaux de CITRON VERT

● Feuille de menthe

● Sucre Roux 

Piler le tout 

● Glace Pilée 

● compléter avec de l’eau gazeuses

● Cuillère à Cocktail

● Paille



le BLOODY MARY

verre tube 

● 4cl de vodka 

● tranche de citron 

● paille marron 

● compléter en jus de tomate 

● servir avec tabasco et sel au céleri

● Paille 



AMERICANO

Verre Tube 

● 4cl de CAMPARI

● 4cl de MARTINI ROUGE

● Compléter eau gazeuse

● Tranche d’orange 

● 4 glaçons 

● Cuillère à Cocktail

● Paille



le CAÏPIRINHA

Verre Zèbre 

● 4 morceaux de CITRON VERT
● Sucre Roux
● 5cl de CACHACA

PILER LE TOUT

● Glace Pilée
● 2 goutte d’angostura 

Mélanger 

● Cuillère à Café
● Paille



La MARGARITA

Shaker - Verre à Cocktail

● 1cl de JUS DE CITRON

● 2cl de COINTREAU

● 4cl de TEQUILA

● 1 tranche de citron 

● 1 paille



Le GIN FIZZ

Verre à vin 

● 2cl de JUS DE CITRON

● 5cl de GIN GORDON’S

● Compléter d’Eau Gazeuse

● 6 Glaçons

● Tranche de Citron

● Cuillère à Cocktail



Le COLLIN’S MYRTILLES

Verre à vin 

● 4cl GIN

● 1cl de Crème de myrtilles

● 1,5cl CITRON PRESSE, EAU GAZEUSE

● 1 cuillère à café de Myrtilles Fraîches

● Cuillère à Cocktail



Le GIMBER RHODOS (sans alcool)

Verre Rhodos

● Glaçons

● 1cl de GIMBER 

● compléter avec du schweppes tonic 

● branche de thym ou Romarin

● Cuillère à Cocktail



Le GIN-GIMBER 

Verre  Rhodos

● Glaçons

● 1cl de GIMBER 

● 4cl de GIN 

● compléter avec du schweppes tonic

● branche de thym ou Romarin 

● Cuillère à Cocktail



le SANBITTER

Verre Zèbre 

● 4 glaçons

● 1 tranche d’orange 

● cuillère à café 

● remplir le verre devant le client 



le hugo spritz 

Verre à vin

● 5 glaçons

● verre à vin 

● prosecco 

● 5cl de St germain 

● 4 feuille de menthe 

● 3 demi-tranches de citron vert 

● 1 cuillère à cocktail 

● paille 

● 2cl d’eau gazeuse 



Le SPRITZ LIMONCELLO

Verre à vin

● 6 Glaçons

● 3cl LIMONCELLO

● Compléter avec du Prosecco  

● Tranche de Citron

● 2cl d’eau gazeuse 

● Cuillère à cocktail

● Paille



le SPRITZ

Verre à vin 

● 6 Glaçons

● 5cl APEROL

● Compléter avec du Prosecco  

● Tranche de Citron + Orange

● 2cl d’eau gazeuse 

● Cuillère à cocktail

● Paille



L'APÉRITIF MAISON 

coupe 

● 1 cuillère à café de myrtilles

● Crémant de Savoie 

● laisser la cuillère dans le verre



Citron Préssé

Verre tube

● ¼ de citron préssé

● 1 Tranche de citron

● pot de 25cl d’eau

● sucrier

● Cuillère à Cocktail



ICE-TEA

Verre à MOJITO

● Glaçons

● Remplir d’ICE TEA

● Tranche d’orange

● Tranche de pomme

● Cuillère à cocktail



SOFTS - TRANCHE CITRON

Verre à soft

● Glaçons

● 1 tranche de citron

● Cuillère à cocktail

● Coca / Coca 0

● Limonade 

● Perrier

● Schweppes Tonic



SOFTS - TRANCHE ORANGE

Verre à soft

● glaçons

● Tranche Orange

● Cuillère à cocktail

● Orangina

● Schweppes Agrum’



Wisky / Rhum

Verre à Rhum

● 4cl d’alcool

● Avec ou sans Glaçons



Orange Pressé

Verre tube

● remplir le verre d’orange pressé

● SANS GLAÇONS 

● 1 Tranche d’orange

● Cuillère à cocktail



Café frappée 

Verre Zèbre

● 2 expresso 

● Glaçons

● Sucre de canne 

SHAKER

● Verser dans un verre

● Sous-tasse

● Financier

● Paille



Le JUS DE POMME CHAUD

Verre Zèbre 

● jus de pomme 

● faire bouillir 

● ½ cuillère à moka d’épice

● Rondelle de pomme 

● Petite paille



le café frappé latté à la vanille 

de madagascar

shaker - verre Zèbre

● 1 expresso

● 3cl extrait de vanille 

● lait 

● 5-6 Glaçons

SHAKER

● verser dans un verre 

● chantilly en option

● Sous-Tasse

● Financier 

● Paille



le café frappé latté chocolat cookie 

shaker - verre Zèbre

● 5-6 Glaçons

● 3cl de sirop de chocolat cookie 

● 15cl de lait 

● 1 expresso 

SHAKER

● verser dans un verre 

● chantilly en option

● eclat de cookie

● Sous-tasse

● Financier

● Paille



le Café frappé latté caramel 

Shaker - Verre Zèbre

● glaçon

● 1 expresso

● Lait 

● 3 cl de sirop caramel 

SHAKER

● verser dans un verre 

● Sous-Tasse

● Financier

● Paille



Le Café frappé latté châtaigne

Shaker - Verre Zèbre

● glaçon

● 1 expresso

● Lait 

● 3 cl de sirop chataigne 

SHAKER

● verser dans un verre 

● Sous-Tasse

● Financier

● Paille



Le Café frappé latté

Shaker Verre Zèbre

● 2 expresso 

● Glaçons

● Lait 

● Sucre de canne

Shaker

● verre 

● sous-tasse

● paille

● Financier
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